
par notre Chef Ricardo & sa brigade !

fait maison

Las Tapas del Patio 

Gaspacho vaso
5

Croquetas  
(3 pièces)

6

Pimientos del padrón
5

Patatas bravas  
& mayonnaise au citron

6

Brochette de poulet  
& chimichurri  

(90 g)
7

Brochette  
de bavette de bœuf  

& chimichurri  
(80 g) 

8

Houmous
8

Croque Sando,  
mozzarella & jambon

10

Calamars frais maison  
& mayonnaise  
au citron vert  

(80 g)
12

Pan & picos
4

BIERES PRESSION	 25 cl	 pinte 

Goudale blonde	 4,50	 9

Paris ALBA, bio,  
Brasserie de l’Être Paris	 5	 9

BIERES BOUTEILLES 	 	 33 cl

Vezelay bio, blonde,  
IPA ou sans alcool		  8

Corona, 4.8 ° ou sans alcool		  8

Brasserie de l’Être  
bio et brassée à Paris,  
Sphinx, 4,5 °		  10 
Cerberus, 7.5°		  10 
Salamandra, 6,5° 		  10

Et aussi tous nos jus, dont le jus de tomates « Constantin » incroyable,  
thés, cafés, tisanes, eaux, champagnes et sélections de notre cave à vins.  

Demander notre carte générale des boissons !

VERRES DE VIN 		  14 cl

La Guita, Manzanilla,		  5  
vin blanc fruité et salin  
d’Andalousie 		   

AOP Minervois blanc ou rosé 	 7

AOP Minervois rouge, bio		  8

AOP Bordeaux,  
Lalande de Pomerol,  
rouge, 2022		  9

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgeuil,  
bio, rouge, 2023		  9

AOP Bourgogne aligoté, 2023,  
blanc, agriculture raisonnée		  10

5, Rue Meyerbeer, 75009 Paris

Le Patio Opéra  
vogue toujours en Méditerranée et nous  

effectuons, pour cette nouvelle carte de tapas, un voyage  
vers le Sud de l’Espagne, de Barcelone à Sanlúcar de Barrameda.

De 17h30 à 23h30, on se régale tous les soirs  
avec d’authentiques tapas faits maison, toujours élaborés  

à partir de produits frais choisis avec amour.



LES COCKTAILS 

MOJITO CLASSIQUE
13

COSMOPOLITAN
13

CAIPIRINHA
13

RHUM ARRANGÉ  
13

Pomme, poire, cannelle,  
fève de tonka

BASIL INSTINCT  
13

Rhum arrangé, basilic frais, 
sucre de canne, jus de citron vert

CUCUMBER MEZCAL MULE 
16

Mezcal, sirop de concombre frais,  
citron vert, Ginger beer 

ROSE DU CAIRE  
16

Champagne, purée de framboise

JACK HONEY 
 17

Jack Daniel’s, liqueur de Chambord,  
jus de citron vert, sirop de miel,  

pamplemousse
  

CRAZY MONKEY 
17

Whisky Monkey Shoulder, limoncello,  
jus de citron vert, menthe fraîche,  

sucre de canne

OAXACA  
17

Mezcal, Saint-Germain, Aperol,  
jus de citron vert

SUMMER MIND  
17

Gin infusé au concombre,  
Saint Germain, sirop d’agave,  
jus de citron vert, basilic frais,  

Ginger ale

MAFIOSO 
17

Vodka, Grand Marnier,  
Chartreuse verte, jus de citron vert,  

menthe fraîche, sucre de canne

CUBACABANA  
18

Rhum Zacapa 23 ans, Grand Marnier,   
sirop de vanille & fève de tonka,  

fleur d’oranger

OCEAN DRIVE 
18

Gin Hendrick’s, Saint Germain,  
Chartreuse verte, Cointreau,  

Curaçao bleu, jus de citron vert
 
 

LES MOCKTAILS  
(SANS ALCOOL)

POMME JONES 13
Jus de pomme Patrick Font,  

jus de citron vert, menthe fraîche,  
sirop de gingembre frais, poivre noir

RASPBERRY MOJITO 13
Jus de pomme Patrick Font,  

menthe fraîche, jus de citron vert,  
sucre de canne, purée de fruits rouges

AMORE 13
Jus d’ananas Patrick Font,  

basilic frais, purée de fruits rouges,  
jus de citron vert, sucre de canne

PATIONISTA 14
Jus d’ananas Patrick Font, purée de fruit 

de la passion, sirop de vanille

LES CLASSIQUES
AMERICANO, AMARETTO SOUR,  

BLOODY MARY, DRY MARTINI  
MOSCOW MULE, NEGRONI, PALOMA, 

SPRITZ OLD FASHION,  
PORNSTAR MARTINI

15




