
Mardi 14 février 2023 à 21 h au Patio Opéra



En complément, si vous le souhaitez… 

ACCORDS METS ET VINS 
35€ PAR PERSONNE

3 verres de vins différents

AOP Sancerre  
« La Côte des Monts Damnés »,  

2021, Henri Bourgeois 
& Saint-Jacques rôties, caviar osciètre,  

espuma de patate douce

AOP Patrimonio Blanc,  
2021, Domaine Gentile  

& Spaghetti maison à la truffe noire d’hiver

Vouvray « tendre »  
2019, Vincent Carême

& Pink velvet

Les plats indiqués sont susceptibles de changer en fonction des arrivages du marché

5, rue Meyerbeer, 75009 Paris – Métro Opéra Réservations 01 40 98 00 92 – contact@lepatio-opera.com – www.lepatio-opera.com 

MENU SERVI À 21 HEURES 
80€

 Mise en bouche  
accompagnée d’une coupe de Champagne  

Vollereaux brut nature

Saint-Jacques rôties, caviar osciètre  
& espuma de patate douce 

Spaghetti maison  
à la truffe noire d’hiver

Pink velvet

Mignardises


